RESTORAN

PALILULA




DORUCAK
09:00-12:00

1.Kajgana po Zelji 5.Prienice

*3 jaja
*Slanina ili
sir

*Ajvar
*Tost

570.00

*3 jaja
*Paradajz
*Tost

*Pomfrit
*Sargarepa
*Tartar sos
*Tost

30.00

4.Kebasica'sa kackavaliem

*Kobasica
*2 jaja na oko
*Senf

580.00

*4 prZzenice
*Njeguska
prsut
*Paradajz
*Kajmak

30.00

*Kobasice
*Pomfrit
*Senf,/ luk;
paradajz
*Tost

660.00

*Palenta
*Sir
*Kajmak

580.00

*2 tosta
*Paradajz
*Krastavac
*Paprika

400.00

*UZ SVAKI DORUGAK IDE NAPITAK PO IZBORU :
-JOGURT, BELA KAFA, MLEKO. CAJ

ESTORAN<“-PALILULA




HLADNA PREDIJELA
Njeguska prsut

100gr

Uzicka prsut
100gr

Sir Sjenicki
150gr

Kajmak Zlatiborski

150gr




HLADNA PREDIJELA

Duvan cvarci
100gr

Masline
100gr

Plhtlje (u zimskom periodu)
250gr

Zakuska kuce za dve osobe(njeguski
prsut, uzicki prsut, slanina, cvarci, sir, kajmak,
masline, proja) 400gr




TOPLA PREDJELA

Pohovani kackavalj
(kackavalj 250gr+tartar sos 50gr)

Sampinjoni u kajmak sosu
( peCurke 300gr, kajmak sos 100gr)

Grilovani Sampinjoni
300gr

Pohovane paprike punjene sirom
250gr

(+prilog tartar sos 50gr)




SUPE-CORBE

Goveda supa - porcija

Teleca corba - porcija

Paradajz corba (u vreme
posta) — porcija




GOTOVA JELA
Kuvana junetina u supi

junetina, povrce, supa+prilog ren 50gr

Junedi gulas sa pire krompirom

Junetina u ren sosu

Corbast pasulj sa suvim mesom

Pasulj prebranac

Skembiéi u saftu



OBROK SALATE

Salata sa piletiom(mix zelenih

salata, paradajz, grilovana piletina,
tartar sos, maslinovog ulja,Cipsa od
slanine.badema,prepecenog hleba)

Salata sa lososommix

zelenih salata, przeno meso lososa,
paradajz, paprika, pomorandza,
ljubicasti luk, dresing od citrusa)

Grcka salata(paradajz,

krastavac,paprika,ljubicasti luk,
feta sir,maslinovo ulje,origano)




PREPORUCUJEMO !

[ Izgu bljeno jagnje (jagnjetina 250gr sa belim

lukom i vinom + mladi krompirici 200gr

Jagnjetina u mleku (dinstana jagnjetina u

mleku 250gr + bareni krompir 100gr

SVianki file ,,BalkanSki,, (grilovani svinjski file

punjen slaninom, sirom, paprikom, paradajzom, belim lukom
450gr+ajvar sos 50gr+mladi krompiriéi 200gr)

Junetina,,lesnik i gorgonzola,, (nicle od ramsteka

300gr, sotirane sa lesnikom i gorgonzolom, belim vinom + pomfrit 100gr)

Piletina ,,PaIiIUISki SdN,, (piletina punjena

prSutom, sirom, paprikom, rolovana u slanini 450gr + mladi
krompiric¢i 200gr)

Carski rainji(:i (pilei file rolovan u slanini 400gr
+ luk 50gr + mladi krompirici 200gr)

Specijalitet kuce za dve osobe (a ima i za tri) (punjena rolovana
piletina, svinjski medaljoni,punjenji svinjski file, dimljeni vrat, kobasica,
gurmanska pljeskavica 1200gr, uz sve sos od ajvara +mladi krompiriéi 400gr)




JELA SA CUMURA

Ramstek na zaru
(ramstek 300gr + pomfrit 100gr)

Pileci file na zaru
(piledi file 300gr+ luk 50gr + pomfrit 100gr)

Pilec¢a krilca na zaru

(marinirana) 600gr

Dlmljenl vrat (dimljeni svinjski
vrat 300gr + luk 50gr + pomfrit 100gr)

Dimljena rostiljska kobasica

(dimljena kobasica 300gr+luk 50gr+senf 50gr+pomfrit
100gr)




JELA SA CUMURA
Kobasice sa kackavaljem

(kobasice 300gr + luk 50gr + senf 50gr + pomfrit 100gr)

eoe Jeo

Raznijici

(svinjski file 300gr+luk 50gr+pomfrit 100gr)

Svinjski file na zaru

(svinjski file 300gr + luk 50gr + pomfrit 100gr)

Pljeskavaica

(juneée mleveno meso 350gr + luk 50gr + pomfrit

Gurmanska pljeskavica

(junece mleveno meso, slanina, kackavalj 400gr + luk
50gr + pomfrit 100gr)




JELA SA CUMURA
Pljeskavica na kajmaku

(juneée mleveo meso 350gr + kajmak 100gr)

e Feo

Ceva PCICI (junece mleveno meso 400gr +
luk 50gr + pomfrit 100gr)

Cevapéiéi na kajmaku

(juneée mleveno meso 400gr + kajmak 100gr)

Cevap¢iéi na Srpski nacin

(¢evapi na ajvar sosu posuti sjenickim sirom 500gr)

LESkOVa Eki u §ti pCi (juneée mleveno meso,

slanina, kackavalj, beli luk 400gr + luk 50gr + pomfrit 100gr)

Mesano meso (za dve osobe) (¢evapéici, kobasica,

piletina, svinjski file, dimljeni vrat, slanina 800gr + luk 100gr +
pomfrit 200gr)




JELA PO PORUDZBINI
Karadordeva snicla (pohovani

svinjski file punjen kajmakom 450gr + pomfrit,
Sargarepa 100gr + tartar sos 50gr

BEEka §niC|a (pohovani svinjski ili pileci file

350gr + pomfrit, Sargarepa 100gr + tartar sos 50gr)

Svinjski file ,,Njeguski,,

(svinjski file punjen prsutom i kackavajem 400gr u sosu
od belog luka i kajmaka 100gr +madi krompiric¢i 200gr)

Ve ~s

Nusi¢evi medaljoni (medaljoni od

svinjskog file punjeni kajmakom rolovani slaninom 450gr
na pomfritu prelivenim sa sosom od ajvara 150gr)

Piletina sa belim lukom i orasima

(pileci file 250gr u sosu od belog luka i oraha 100gr sa
carskim povréem 100gr)




JELA POPORUDZBINI

Piletina u kajmak sosu

(pileci file sa prsutm 300gr u sosu od kajmaka
100gr + pomfrit 100gr)

Piletina ,,ala krem.,, (seckani pileci file

250gr, pecurke 100gr u krem sosu od belog vina, herbs
de provance, pavlake + carsko povrée 100gr)

Ramstek na pravi nacin

(marinirani ramstek 300gr sa pesto sosom i
narmezanom + carsko povrée 100gr

PfZOIlca(marinirani ramstek 300gr, przen na

belom luku, maslinovom ulju i perSunovom listu +
dalmatinsko varivo 100gr)




SPECIJALITETI OD RIBE

Dimljeni file pastrmke na zaru

(pastrmka 300gr + dalmatinsko varivo
100gr + marinada 50gr)

Stek od lososa u kori od

SUSAdMa (grilovani losos oblozen
susamom 250gr + carsko povrce 100gr)

Stek lososa na zaru

(grilovani stek od lososa 250gr + carsko
povrce 100gr + marinada 50gr)




PRILOZI

Dalmatinsko varivo
250gr

Bareno povrce
250gr

Pomfrit
300gr

Pire krompir
250gr

Mladi krompirici aoogr



SOSOVI

Gorgonzola sos
200gr

Vrganj sos
200gr

Sos od Ssampinjona
200gr

Sos od kajmaka
200gr




SYAYWAY S

Svez kupus 250gr

Kiseli kupus (sezonska) 250gr
Zelena salata 150gr
Paradajz 250gr
Paradajz sa sirom 300gr

Krastavac 200gr




SYAYWAY S

Srpska salata 300gr

Sopska salata

Tarator salata 350gr
Pecena paprika 2 kom
Domaci ajvar 200gr

Urnebes salata 200gr




SYAYWAY S

Vitaminska salata 300gr

Prole¢na salata (sezonska) 250gr

Basta salata (za dve osobe) 500gr

Ljuta papricica-sveza 1kom

Ljuta papricica u ulju 1kom



POSLASTICE

Orasnica 1 kom

Baklava 1 kom

PalacCinke po zelji 2 kom (dZem od §ljiva,
dzem od kajsija, orasi, med, eurokrem, plazma)

Palacinke ,,Palilula,, za dve osobe

M A
nes” | (4 palacmke filovane eurokremom sa sumsklm vocem,

Coko torta




PECIVA

Lepinja
domaca

Projica




